CASTORS KAKA

75 g smiilt smor eller margarin
2 dl socker

2 dgg

3 dl vetemjol

1 '/> tesked bakpulver

2 teskedar vaniljsocker

1 dl mjolk

(strobrod till formen)

1.Satt ugnen pa 175 grader.

2.Smalt smoret pa svag viarme i en kastrull.

3.Pensla kakformen med lite av det smélta smoret.

4.Hall strobrod i formen och skaka forsiktigt sa att det
fastnar 6verallt. Det dr viktigt att smorja och broa noga
annars kan kakan fastna i formen.

5.Vispa dgg och socker i en bunke, helst med en elvisp, sa att
det blir vitt och posigt.

6.Blanda mjol, bakpulver och vaniljsocker i en liten skal. Ror
om noga och blanda det i smeten.

7.Blanda mjolken med resten av det smailta smoret och ror
ner blandningen i smeten.

8.Hall smeten i formen och gradda kakan i cirka 35 minuter
i den nedre delen av ugnen.

Detta ar ett utdrag ur boken “Castor bakar” av Lars Klinting, utgiven av Alfabeta. Copyright © Lars Klinting.
Receptet far endast anvandas for enskilt bruk, det far ej publiceras eller kopieras i nagon form. Fér mer info se www.larsklinting.se.




